INTRODUCCION. Seleccién de uvas de la variedad Tempranillo 100% procedente de cepas viejas de mas
de 70 afios, plantadas en vaso en el pago de La Nava en el término de La Horra(Burgos).
ELABORACION. Maceracién larga de 28 dias prolongdndose incluso unos dias mds después del fin de
la fermentacién alcohdlica, gue se desamolla a temperatura controlada. Fermentacién malolactica
en barrica de roble francés.

CRIANZA. 30 meses en barrica nueva de roble francés. Barricas: Radoux Blend, Seguin Moreau.

CATA. Palomero es concentrado, de intensa capa, presenta en nariz un perfecto equilibrio enfre fruta y
roble que le hacen amplio, complejo y persistente a la vez que suave y muy elegante en la boca.

Temperatura de servicio: 16-18° C.

erduit I Espigne s's‘ INTRODUCTION. A selection of the Tempranillo grape proceeding 100% from the old stock of over seventy
Vin Rouge years old, in the Pago of the Nava-La Homra (Burgos).

PRODUCTION. Marinating for a long 28 days and prolonged further for a few more days at the end of the
alcoholic fermentation, when the development has a temperature control. Malolactic fermentation
takes place in French oak casks.

AGING. 30 months in new casks made of French oak. Casks: Radoux Blend, Seguin Moreau.

TASTING. Palomero Is concentrated to a high level, presenting to the nose an equilibrium of fruit and oak
in great quantity, complex and persistent while at the same time soft and very elegant in the palate.

Serving temperature: 14-18 degrees c.
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