AL OME RO 2020 Ficha de cata

fruta madura TIPO DE VINO Tinto Alta Seleccion
roble francés DENOMINACION D.O. Ribera del Duero
cepas viejas VARIEDAD DE UVAS Tempranillo 100%
intensidad VINEDO Cepas viejas >70 anos
elegancia ,
8 GRADUACION 14% vol.
persistencia
. CRIANZA 20 meses en barrica nueva de roble francés
mineral
BARRICA Radoux Blend y Seguin Moreau
ELABORACION Maceracion 20 dias - F.M. en barrica - T. controlada
FORMATO 750 ml
TEMPERATURA 16 — 18 °C
COLOR
F‘;l_-\l_@ MERO Rojo intenso, profundo v elegante, propio de un Ribera del Duero de larga crianza y gran
concentracion.
AROMA

Amplio, complejo v persistente. Destacan los aromas de fruta madura v notas de roble frances,
integradas con equilibrio vy finura.

BOCA

Concentrado, amplio vy estructurado, con una textura suave, elegante y persistente. El equilibrio entre
fruta vy madera aporta profundidad, complejidad v una sensacion final refinada.

ELABORACION

Maceracion larga de 20 dias, prolongandose algunos dias mas tras finalizar la fermentacion
alcoholica, desarrollada a temperatura controlada. Fermentacion maloldctica en barrica de roble

francés Radoux Blend v Seguin Moreau.

Un Ribera del Duero de gran cardcter, elaborado a partir de virias viejas de ‘lempranillo v criado
durante 20 meses en barrica nueva de roble francés. Palomero combina intensidad, elegancia y
persistencia: un vino que transmite prestigio, origen v sofisticacion.
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